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 时间：2015.5.29-30 

 

 地点：江南大学  

 

 会议：由高校分析测试中心研究会主办，江南大学分

析测试中心、食品科学与技术国家重点实验室和无锡市分

析测试学会承办，上海交通大学分析测试中心、扬州大学

测试中心和华南农业大学测试中心协办 

 

2015全国食品分析与食品安全学术研讨会 
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1. 会议概要 

 会议有50多家高校、科研院所及检测机构和相关企业的近150名

学者参加。 

 

 特邀中科院大连化物所张玉奎院士、国家食品安全风险评估中心吴

永宁研究员、中国检验检疫科学研究院陈颖研究员等专家做报告。 

 

 重点就食品分析测试技术的研究进展及其在食品科学基础研究、食

品产品质量控制和食品安全的检验技术等相关领域中的应用进行了

研讨。 
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1. 会议概要 



1. 会议概要 



1. 会议概要 
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 基于分子生物学和蛋白质组学的高附加值食品鉴伪技术研究  

 食品分析样品前处理方法研究进展  

 我国农产品农药残留的控制   

 复杂基体中痕量极性化合物的离子色谱分析新技术 

 食品检测实验室资质认定有关问题探讨   

 食品的香气化合物及其检测技术  

 食品安全技术预测-强调未知风险发现能力   

 检测潜在非法添加物的色谱和质谱方法研究  

 ……   

2. 会议内容 
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中山大学的李攻科教授《食品分析样品前处理方法研究进展 》。  

2. 会议内容 



2. 会议内容 

样品前处理：时间消耗占61%，误差来源占30%，

已成为复杂体系分析瓶颈问题。 



 李攻科教授重点介绍分子印迹微萃取、石墨烯微萃取

及微波辅助萃取三种样品前处理方法。  

2. 会议内容 

微波辅助萃取 

微波辅助的低温萃取技术 

微波超声辅助固液固分散萃取 

微波辅助索氏固相萃取 
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在热敏性及易氧化物质的萃取上有很好的应用 

2. 会议内容 
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2. 会议内容 

目标物和干扰组分在复合场的作用下同时进入萃取溶剂，干扰组分

被分散吸附剂吸附，目标物则留在萃取溶剂中，分散吸附剂应有充

分的活性以保留萃取液中的杂质，同时能够使目标物被洗脱。  
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2. 会议内容 

原理和复合场固液固萃取类似，区别在于用索式提取回流法，使目标

物和干扰组分同时进入萃取剂中，通过固相吸附剂保留干扰组分。 
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2. 会议内容 

“3S”目标 



样品4g（干粉）。相关基质大致含量：蛋白质50%，脂肪15%，糖20%。 

前处理大致步骤如下：  

 1.抽脂。称取样品2g（0.0001），置于100ml 具塞离心管中，加入50ml石油醚，振摇

2min，1800r/min离心15min，抽吸并收集石油醚于容量瓶，重复提取至脂肪完全除去。

蒸发残留的石油醚，用玻璃棒将样品捣碎。 

2.水解多糖。残渣加入少量水溶解，转移液体于安瓿 ​瓶中，加入等体积的 4 mol/L TFA，充氮

气封管，110℃烘箱中水解 4 h；冷却后打开盖，加2倍体积甲醇后用氮气吹干，如此重复加甲

醇并用氮气吹3次，以去除TFA。 

3.除蛋白。于150ml带有磁力搅拌子的烧杯中，将残渣用约50g水溶解，超声30min，缓慢加

入亚铁氰化钾溶液和乙酸锌溶液各5mL 沉淀蛋白，再加水至溶液总质量为100g，磁力搅拌

30min，放至室温后，用干燥滤纸过滤。 

4.水解磷脂。蒸发容量瓶中石油醚，用30 mL 1 mol/L 盐酸溶液将残渣转移至具塞锥形瓶中

，摇匀，于 70±3 ℃恒温水浴锅中水解 3 h（每隔30min振摇一次），取出冷却至室温。将

水解液经滤纸过滤。 

5.净化。将步骤3、4所得溶液混匀，8000r/min离心10min（若溶液澄清无不溶物可省去此

步），用水定容即可。 

问题：有一食物样品，需要按如下方法做前处理，再测定肌醇、甘露醇和山梨醇

含量（方法不限）。如果无法测定（比如缺乏标品），也可只代做前处理。 
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2. 会议内容 

清华大学的朱永法教授《食品检测实验室资质认定有关问题探讨》。  

见得庐山真面目  

研究方向：（1)表面与界面化学研究

：XPS和AES的指纹信息研究；（2)环

境催化净化研究：纳米薄膜光催化研

究以及催化氧化研究及其在室内空气

净化和工业废气净化上的应用；（3)

纳米结构控制合成及功能薄膜；（4)

纳米材料的应用研究。  
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3. 收获与感想 

 通过此次培训，开拓了知识面和视野，比如液相色谱、

红外光谱、离子色谱在食品方面的广泛应用，为今后

检测工作提供了一些思路和解决方法。 

 

 此次会议是在全国食品分析的No.1高校进行，时间仓

促，未能参观其实验室或了解更多，是一个小遗憾。 
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谢谢大家！ 


